
11.00 – 17.00 hrs 
 

Cena / Precio / Price 
 

350,- CZK ( € 16,- ) 
 
 
 
 

Předkrm / Entradas / Starter 
 

Ensalada Peruana de Mariscos   
(Peruánský Salát s Mořskými Plody) 

(Peruvian Salad with Sea Food) 
 

Yuquitas Fritas con Salsa Huancaína 
(Smažené Kousky Yucy (Kořen Manioku) s Omáčkou Huancaína ) 

( Fried Casava Pieces with Huancaína Sauce ) 
 

Causa de Aguacate rellena de Atún 
( Avokádový Dortík Plněný Tuňákem ) 
( Avocado Cake Stuffed by Tuna Fish ) 

 
Nebo / O / Or 

 

Polévka / Sopa / Soup 
 

Crema de Maiz 
( Krémová Kukuřicová Polévka ) 

( Cream Corn Soup ) 
 
 

Hlavní Jídlo / Plato Fuerte / Main Dish 
 

Picadillo a la Criolla de Pollo 
(Marinované Kusy Kuřecích Prsou, Podávané v Kriolské Omáčce s Kousky Brambor ) 
(Marinated Pieces of Chicken Breast, Served in Creole Sauce with Pieces of Potatoes) 

 

Cebiche de Pescado, Camote, Maiz Dulce 
( Za Syrova Připravená Ryba, Nakládaná v Čerstvých Limetách, Koriandru, Zázvoru, Česneku a Chilli,  

Podávaná s Karamelizovanou Batátou a Vařenou Žlutou Kukuřicí ) 
( Raw Fish Marinated in Fresh Lime Juice, Coriander, Ginger, Garlic and Chilli,  

Served with Caramelized Sweet Potatoe and Steamed Yellow Corn ) 
 

Rocoto Relleno de Carne  
(Červená Paprika, Plněná Masovou Směsí, Olivami a Vejcem, Zapečená se Sýrem) 
(Red Pepper Stuffed with Minced Meat, Olives and Egg, Gratinated with Cheese) 

 
 

Dezert / Postres / Desert 
 

Tres Leches 
( Mokrý Dortík s Třemi Druhy Mléka ) 

( Wet Cake with 3 Sorts of Milk ) 
 

Helado de Vainilla con Fresas 
( Vanilková Zmrzlina s Čerstvými Jahodami ) 
( Vanilla Ice-Cream with Fresh Strawberries ) 

 

Créme Bruléé de Baileys 
( Créme Bruléé s Baileys ) 

( Créme Bruléé made from Baileys ) 

 



17.00 – 23.00 hrs 
 

Cena / Precio / Price 
 

550,- CZK ( € 25,- ) 
 
 
 
 

Předkrm / Entradas / Starter 
 

Cebiche de Pescado, Camote, Maiz Dulce 
( Za Syrova Připravená Ryba, Nakládaná v Čerstvých Limetách, Koriandru, Zázvoru, Česneku a Chilli,  

Podávaná s Karamelizovanou Batátou a Vařenou Žlutou Kukuřicí ) 
( Raw Fish Marinated in Fresh Lime Juice, Coriander, Ginger, Garlic and Chilli,  

Served with Caramelized Sweet Potatoe and Steamed Yellow Corn ) 
 

Ensalada con Carne Demechada en Cesta de Parmigiano 
( Salát z Rucoly a Bifteku  v Parmezánovém Košíku ) 
( Rucola and Filete Beef  Salad in Parmigiano Basket ) 

 

Bolitas de Causa Rellenas de Atún 
( Bramborové Kuličky Plněné Tuňákem) 
( Potatoe Balls Stuffed by Tuna Fish ) 

 
Nebo / O / Or 

 

Polévka / Sopa / Soup 
 

Crema de Apio 
( Krémová Celerová Polévka ) 

( Creme Cellery Soup ) 
 

Hlavní Jídlo / Plato Fuerte / Main Dish 
 

Pechuga de Pollo Rellena de Queso en Salsa de Huacatay, Arepitas  
( Kuřecí Prsa Plněná Sýrem v Omáčce Huacatay, Kukuřičné Placičky ) 

(Chicken Breast Stuffed with Cheese in Huacatay Sauce, Corn Pancakes )  
 

Sudado de Pescado, Pure de Papas, Arroz 
(Dušené Kousky Ryby se Zeleninou, Brambovová Kaše, Rýže) 

(Steamed Pieces of Fish with Vegetables, Mashed Potatoes, Rice) 
 

Bistec Arequipa, Arepitas, Arroz 
 (Marinovaný Biftek z Pravé Svíčkové Plněný Švestkami, Sýrová Omáčka,  

Kukuřičné Placičky, Rýže) 
(Marinated Beef Sirloin Stuffed with Plums, Cheese Sauce, Corna Pancakes, Rice)  

 

Dezert / Postres / Desert 
 

Crema Volteada 
( Peruánský Creme Caramel ) 
( Peruvian Creme Caramel ) 

 

Helado de Vainilla con Fresas 
( Vanilková Zmrzlina s Čerstvými Jahodami ) 
( Vanilla Ice-Cream with Fresh Strawberries ) 

 

Créme Bruléé de Baileys 
( Créme Bruléé s Baileys ) 

( Créme Bruléé made from Baileys ) 

 


