
Předkrmy/Starters/Entradas�
�

Causa�a�la�Limeña�rellena�de�Atún�–�90,-Czk�
( Studený bramborový dortík plněný tuňákem ) 

( Cold potatoe cake stuffed by tuna fish ) 
�

2�Empanadas�de�Carne�y�Papa�–�105,-Czk�
( Smažené masové taštičky plněné hov. masem, kriolskou směsí a bramborami ) 

( Fried empanadas stuffed with beef, creole blend and potatoes ) 
�

Tamal�con�Pollo�–�105,-Czk�
( Peruánský kukuřičný knedlík plněný kuřetem ) 
( Peruvian corn dumpling stuffed with chicken ) 

�

Muchines�de�Yuca�rellenas�de�Queso�–�120,-Czk�
( Krokety z manioku plněné čerstvým sýrem ) 
( Casava croquettes stuffed with fresh cheese ) 

 

Quesadilla�Mexicana�–�120,-Czk�
( Tortila plněná sýrem, Jalapeňo papričkami, pikantní omáčka ) 
( Flour tortila stuffed by Cheese, Jalapeňo Chilies, Spicy sauce ) 

 

Ceviche�de�Salmón�–�150,-Czk�
( Za syrova nakládaný losos v limetce, zázvoru, koriandru, česneku a chili ) 
( Raw salmon marinated in lime juice, ginger, coriander, garlic and chili )�

�

Piqueo�Casa�Andina�–�399,-Czk�
( Kombinace tří předkrmů dle Vašeho výběru ) 

( Combination of three starters by your choice ) 
 
�

Polévka/Soup/Sopa�
�

Crema�de�Maíz�con�Tocino�y�Huevo�Cocido�–�65,-Czk�
( Kukuřičná krémová polévka se slaninou a vařeným vejcem ) 

( Corn cream soup with bacon and boiled egg ) 
�

Drůbež/Poultry/Aves �
�

Picadillo�a�la�Criolla�de�Pollo�(200g)�–�210,-Czk�
( Kousky kuřecích prsou připravované v pánvi wok s kriolskou směsí, rýže, brambory ) 

( Pieces of chicken breast prepared in wok with creole blend, rice, potatoes ) 
�

Filete�de�Pollo�en�Salsa�de�Champiñones�(200g)�–�230,-Czk�
( Kuřecí steak v žampiónové smetanové omáčce, domácí špecle ) 

( Chicken steak in mushroom creamy sauce, home made noodles ) 
�

Pollo�a�la�Coca�Cola�(250g)�–�260,-Czk��
( Kuřecí čtvrtka připravovaná peruánským způsobem s Coca Colou, platany, rýže ) 

( Chicken quarter prepared peruvian way with Coca Cola, fried plaintains, rice ) 

�

�

�

�



Ryby/Fish/Pescado��
�

Ceviche�de�Pescado�(150g)�–�230,-Czk�
( Za syrova nakládaná mořská ryba, v limetkách, zázvoru, chili, česneku a koriandru ) 

( Raw sea fish marinates in lime, ginger, chili, garlic and coriander ) 
�

Filete�de�Salmón�con�Salsa�Mediterranea�(200g)�–�290,-Czk�
( Steak z lososa se středomořskou omáčkou, bazalka, olivy, domácí těstoviny ) 

( Salmon steak with mediterranean sauce, basil, olives, home made pasta ) 
�

Pescado�a�la�Chorillana�(200g)�–�290,-Czk�
( Filet z mořské ryby na grilu s kriolskou směsí, opékaná batáta, platan ) 
( Grilled sea fish steak with creole blend, fried sweet potatoe, plaintain ) 

�

Risotto�con�Camarones�(200g)�–�390,-Czk�
( Krémové rizoto s tygřími krevetami a šafránem ) 

( Creamy risotto with tiger prawns and safron ) 
 

Camarones�al�Ajillo�(200g)�–�390,-Czk�
( Krevety připravované v pánvi wok s česnekem, olivovým olejem a citrónovou trávou, rýže ) 

( Tiger prawns prepared in wok with garlic, olive oil and lemon grass, rice ) 

 

Maso/Meat/Carne�
�

Lomito�de�Cerdo�en�Salsa�Hollandaise�(180g)�–�245,-Czk�
( Grilovaná vepřová panenka s holandskou omáčkou, rýže, platan ) 

( Grilled pork tenderloin with sauce Hollandaise, rice, plaintain ) 
�

Anticuchos�de�Lomo�(200g)�–�345,-Czk�
( Špíz z pravé svíčkové marinované v ají panca, octu a chili, opékaná brambora, kukuřice ) 

( Beef tenderloin skeewer marinated in ají panca, vinagre and chili, fried potatoe, corn ) 
�

Lomo�Saltado�(200g)�–�360,-Czk�
( Kusy pravé svíčkové marinované v ají panca, připravované v pánvi wok, cibule,  

paprika, rajčata, sojová omáčka a balsamico, rýže a opékané brambory ) 
( Pieces of beef tenderloin marinated in ají panca, prepared in wok with onion,  

peppar, tomatoe, soy sauce and balsamico, rice and fried potatoe ) 
�

Encebollado�de�Solomillo�de�Cerdo�(200g)�–�360,-Czk�
( Kusy panenské svíčkové připravované kolumbijským způsobem s chili a cibulí, rýže, platan ) 

( Pieces of pork loin prepared colombian way with chili and onion, rice, plaintain ) 
�

Patacon�con�Carne�desmechada�(150g)�–�360,-Czk��
(Směs z rozebraného bifteku s cibulí a paprikou položená na smaženém platanu, rýže ) 

( Mix of parsed beef tenderloin, onion and peppar, leid on fried plaintain, rice ) 
�

Bistec�a�lo�Macho�(200g)�–�370,-Czk�
( Marinovaný biftek z pravé svíčkové v ají panca, smetanový přeliv, tygří kreveta, rýže, batáta ) 
( Marinated beef tenderloin steak in ají panca, creamy sauce, tiger prawn, rice, sweet potatoe) 
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�


