
16.00 – 24.00 hrs 
 
 
 
 
 

 
Předkrm / Entradas / Starter 

 

Causa a la Limeňa Rellena de Pollo o Atún- 160,- CZK 
( Bramborový Dortík  Plněný Kuřecím Masem nebo Tuňákem ) 

( Potatoe Cake Stuffed by Chicken or Tuna Fish ) 
 

! Solterito Arequipeňo - 180,- CZK 
( Exotický Salát z Fazolí, Kukuřice, Cibule, Oliv, čerstvého Sýra a Krevet  ) 

( Exotic Salad made of Beans, Corn, Onion, Olives, fresh Cheese and Shrimps ) 
 

! Pulpo al Olivo - 230,- CZK 
( Speciálně upravená Chobotnice s chutí Černých Oliv – Delikatesa ! ) 
( Specially prepared Octopus with taste od Black Olives – Delicious ! ) 

 
Nebo / O / Or 

 

Polévka / Sopa / Soup 
 

Sopa Cremosa de Camote con Huevo Cocido – 120,- CZK 
( Krémová Polévka ze sladkých Brambor s vařeným  Vejcem ) 

( Cream Sweet Potatoes Soup with hard boiled Egg ) 
 

Drůbež / Aves / Poultry ( 150 g ) 
 

Ají de Gallina – 290,-CZK 
( Roezbrané Kuře v Omáčce ze Žlutého Ají, Brambora, Rýže, Vejce, Olivy )  

( Dismantled Chicken in Yellow Ají Sauce, Rice, Egg, Olives ) 
 

! Pollo Cubano a la Barbacoa – 290,-CZK 
( Kuřecí Stehenní Steak ve speciální BarbecueOmáčce, Rýže, Vejce – Kubánská Specialita ! ) 

( Chicken Legg Steak in special Barbecue Sauce, Rice, Egg – Cuban Speciality ! ) 
 

! Pato a la Maracuya estilo Casa Andina – 380,-CZK 
( Do růžova upečená Kachní prsa s Maracujovou Omáčkou, Batátová a Bramborová Kaše ) 

( Medium roasted Duck Breast with Passion Fruit Sauce, Mashed Sweet and White Potatoes ) 
 

Dezert / Postres / Desert 
 

Créme Bruléé – 70,-CZK 
( Créme Bruléé ) 
( Créme Bruléé ) 

 

! Croquante de Pisco Sour – 70,-CZK 
( Pěna z Pisco Sour na Krokantním podkladu ) 

( Mousse de Pisco Sour and Croquant  ) 
 

! Copón de Mousse de Chocolate Blanco y Sauco – 70,-CZK 
( Pěna z Bílé Čokolády z Bezinkovým Přelivem ) 

( White Chocolate Mousse with Elderberry Sauce ) 

 
 
 
 



Ryby – Pescados – Fish ( 150g) 
 

Sudado de Pescado – 350,-CZK 
( Kousky Filé z Čerstvé Mořské Ryby Připravované v Páře, Rajčata, Cibule, Paprika, Ají, Rýže ) 

( Pieces of Fresh Fish Filet Prepared in the Steam, Tomatoes, Onions, Pepper, Ají, Rice ) 
 

Rissotto con Camarones – 360,-CZK 
( Krémové Rizoto s krevetami zapečené sýrem ) 

( Cremy Rissotto with Shrimps gratinated with Cheese )  
 

! Ceviche de Pescado, Camote, Maiz Dulce – 360,-CZK 
( Za Syrova Připravená Ryba, Nakládaná v Čerstvých Limetách, Koriandru, Zázvoru, Česneku a Chilli,  

Podávaná s Karamelizovanou Batátou a Vařenou Žlutou Kukuřicí ) 
( Raw Fish Marinated in Fresh Lime Juice, Coriander, Ginger, Garlic and Chilli,  

Served with Caramelized Sweet Potatoe and Steamed Yellow Corn ) 
 

! Escabeche de Pescado – 360,-CZK 
( Kousky Mořské Ryby Marinované v Octu, Cukru, Ají Panca, Žlutém Ají, Oregánu a Bobkovém Listu,  

podávané s Cibulí, Vejcem a Rýží ) 
( Pieces of Sea Fish Marinated in Vinagre, Sugar, Ají Panca, Yellow Ají, Oregano and Laurel,  

Served with Onion, Egg and Rice ) 
 

! Camarones a la Parilla  – 430,-CZK 
(Grilované Tygří Krevety, Vyloupané a Podávané se Speciální Omáčkou, Rýže) 

(Whole Grilled Tiger Prawns, Peeled and Served with Special Sauce, Rice) 
 

Maso – Carne – Meat ( 200g) 
 

Bistec a la Chorillana, Papa Frita, Arroz – 380,-CZK 
( Marinovaný Biftek z Pravé Svíčkové, s Kriolskou Směsí ) 

( Marinated Beef Sirloin with Creole Mix ) 
 

! Arroz Tai – 380,-CZK 
( Rýže s kusy pravé Svíčkové a Krevetami připravená na Thajský způsob )  

( Rice with Pieces of Beef Tenderloin and Shrimps prepared Thai style ) 
 

Bistec a lo Macho, Arroz, Camote Frito – 390,-CZK 
(  Marinovaný Biftek z Pravé Svíčkové, Krevetovo-smetanový přeliv ) 
( Marinated Beef Sirloin, Served with Special Cream-Shrimps Sauce ) 

 

Bistec Arequipa Relleno de Tomates, Salsa de Queso, Arroz – 390,-CZK 
 ( Marinovaný Biftek z Pravé Svíčkové Plněný Sušenými Rajčaty ,  

Sýrová Omáčka,  Rýže ) 
( Marinated Beef Sirloin Stuffed by Dried Tomatoes, Cheese Sauce, Rice )  

 

! Estofado de Carne, Arroz  – 390,-CZK 
( Kusy pravé Svíčkové nejprve Opečené, pak Dušené společně s Cibulí, Rajčaty, Česnekem,  

Oregánem, Hráškem a Brambory, Podávané s Rýží ) 
( Beef Tenderloin Pices first Roasted, than stewed with Onion, Tomatoes, Garlic, Oregano,  

Green Peace and Potatoes, Served with Rice ) 
 

! Frito de Res Trujillano, Salsa de Arándanos, Camote Frito – 390,-CZK 
( Kusy Pravé Svíčkové Připravené Způsobem a la ,,Trujillo,, , Borůvková Omáčka, Smažené Batáty ) 

( Beef Sirloin Cuts Prepared Trujillo way, Blueberries Sauce, Fried Sweet Potatoes ) 
 

! Lomo Saltado, Arroz, Papa Frita – 390,-CZK 
( Marinované Kusy Pravé Hovězí Svíčkové, Pečené s Čerstvou Zeleninou,  

Flambované Peruánským Piscem ) 
( Marinated Pieces of Beef Sirloin, Stir Fried with Fresh Vegetable, Flamed with Peruvian Pisco ) 


